
Amerikansk äppelkaka i långpanna! 

Ingredienser: 
300 gr margarin 

6 dl socker 

6 ägg 

7 dl vetemjöl 

2 tsk bakpulver 

 

Fyllning: 
8 syrliga äpplen (ca 2 liter klyftor) 

2 msk socker 

4 tsk kanel 

20 sötmandlar i strimlor 

 

Gör så här: 
Skala och skär äpplena i klyftor 

Strö över kanel och socker 

 

Rör socker och margarin poröst 

Rör i ett ägg i sänder försiktigt 

Blanda vetemjöl och bakpulver 

Rör ned det i smeten 

 

Bred ut smeten i en smord långpanna 

Stick ner äppelklyftorna i smeten 

 

Grädda i 175 grader i 50 min 

 

Lycka till! 

Ing-Marie 

 


